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Deu tsc her Rum. 
Von 0. MEZGER nnd H. JESSER~).  

(Mitteilung ails dem ohemischen Uiitersuchungsamt der Statlt Stuttgarl.) 
(Eingeg. 30./11. 1921.) 

Die Firma Kognakbrennerei C. T. Hiinlich, A.-G., Wilthen, ersuchte 
uns, den von ihr hergestellten und in den Handel gebrachten "deut- 
schen Rum" einer eingehenden vergleichenden Untersuchung rnit 
Original-Auslandsrum zu unterziehen. 

Die wirtschaftliche Nedeutung des Problems und das wissen- 
schaftliche Interesse, welches wir der Frage der Herstellungsmtiglich- 
keit von ,,deutschem Rum' an nnd fur sich entgegenbrachten, ver- 
anlaf3ten uns, diesen Auftrag anzunehmen. Die Redeutung, die der 
nunmehr zweifellos von der Firma Hiinlich erreichten Herstellung von 
echtern Rum aus deutschem Rohmaterial fur unser kiinftiges Wirt- 
schaftsleben zukommt, veranlaBte uns aucb, anllBlich unserer Unter- 
suchungen alle hier in Betracht kornmenden Faktoren eingehend zu 
berucksichtigen. Wir haben daher das Thema so erschdpfend wie 
mtiglich bearbeitet, sowohl an Hand des Schrifttums, als auch an 
Hand der bisher von anderen Fachgenossen, sowie auf Grund der 
von uns selbst bei deF Untersuchung von Proben des "deutschen 
Rums von Hunlich" zusammen mit Auslmdsrumproben und anderen 
Rumproben des Handels erhaltenen Untersuchungsergebnisse. 

Ableitung des Wortes Rum. Sie ist nicht ganz sicher. Vielleicht 
leitet sich das Wort von ,,rheumY = fliel3en her. Von anderer Seite 
wird behauptet, dalj es aus ,,rumbullion", eineni alten Ausdruck fur 
,Aufruhr", "Liirm" entstanden sei. Diese Annahme bat mehr Wahr- 
scheinlichkeit fiir sich. Von einer Seite wird auch behauptet, dai3 
sich das Wort Rum von der letzten Silbe des Wortes ,,Saccharurn", 
der botanischen Bezeichnung fiir Zucker, ableite, eine Erklarung, 
welche uns weniger ziitreffend erscheint. 

Herkunft des Rums. Bisher kam Rum hauptsachlich aus Britisch- 
Guayana und von den Ioseln der groaen und der kleinen Aotillen zu 
uns. Von diesen war es insbesondere Jamaika, das sich einen be- 
sonderen Ruf als Rumproduktionsland erwarb. Von den iibrigen 
Inseln liefern jedoch auch Kuba, Martinique, Barbados u. a. vie1 und 
guten Rum. 

Begriffsbestimmuog. Unter Rum hatte man ,,bisher" einen Brannt- 
wein mit hohem Alkoholgehalt zu verstehen, der aus Ruckstanden 
der Zuckei rohrverarbeitung in zuckerrohrbauenden Landern gewonnen 
worden war. 

Im deutschen I,ebensmittelbuch, 11. Auflage, 1909, lautet die Be- 
griffsbestimmung f'iir Rum dahingebend, daB er  aus Zuckerrohrmelasse 
oder aus Ruckstanden der Rohrzuckerfabrikation hergestellt werde. 

Irn schweizerischen Lebensmittelbuch, 11. Auflage, 1909, lautet die 
Begriffsbestimmung fur Rum wie folgt: ,,Rum ist ein durch Destilla- 
tion von vergorener Zuckerrohrmelasse und Zuckerrohrruckstanden 
hergestellter Branntwein. Sein Bukett wild wie beim Kognak durch 
langeres Lagern bedeutend verbessert. Das Farben mit Karamel ist 
bei Rum fast allgemein gebrauchlich." 

Nach den im Jahre 1912 vom Verein deutscher Nahrungsmittel- 
chemiker aufgestellten Grundsatzen fur die Beurteilung von Trink- 
branntwein wurde .,damals" fur Kuni festgestellt, daB .zur Zeit" unter 
Rum ein solcher Trinkhranntwein zu verstehen sei, der in den Er- 
zeugungsliindern aus dem Safte und aus den Ruckstanden der Rohr- 
zuckerfabrikation durch Garung und Destillation nach den dort iib- 
lichen und anerkannten Verfahren gewonnen werde. 

Herstellung des Rums im Ausland. Auf Jamaika wurde im 
Jalire 1904 zum Schutze der Rumfabrikation wegen der vielen vor- 
gekommenen Nachahmungen und Verfalschungen ein Gesetz erlassen 
und von dort eine Perstinlichkeit nach England entsandt, weiche die 
-4ufgabe hatte, die Beeintrachtiqungen des Jamaikarums zu verfolgen 
und abzustellen. Diese Persdnlichkeit teilte der englischen Whisky- 
konirnission uber die Bereitung des .Jamaik:irums etwa folgendes mit: 

Das reife Zuckerrobr wird auf Walzenstuhlen zerkleinert, der aus- 
fliei3ende Saft in groBen Behiiltern durch kupferne, bis auf den Boden 
derselben reichende Heizschlangen bis nahe zum Siedepunkt erhitzt, 
dabei steigt der Schaum nach oben, von dern dann der nahezu reine 
Saft abgelassen wird, um auf Zucker verarbeitet zu werden. Der 
Schaum und das Spdlwasser kornmen in die Brennerei und bleiben 
daselbst einige Tage his zum Eintritt der Sauerung stehen. Zur Be- 

ileunipung dieser Giirung wird frisch ausgepreljter Zuckerrohrsaft 
Tesetzt. Die bei der Verkochung des gereinigten Zuckerrohrsaftes 
' Kristallzucker erhaltene Melasse wird mit dem erwlhnten Ab- 

:haum und den Waschm--bsern vereinigt, so da6 die so entstehende, 
; f  Rum zu verarbeitende Maische einen Zuckergehalt von etwa 
-'22°;0 aufweist, bei einem spez. Gew. von 1,072-1,092. Die De- 

.llation erfolgt nach der Vergarung, welche nach etwa 6-12 Tagen 
,eendigt ist, in einfachen Blasenapparaten, nachdem der Maische noch 

') Vgl. das Referat und die Diskussion gelegentlich der Hauptversamm- 
(Angew. Chem. 34, 

- . 
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eine geringe Menge Schlempe zugesetzt wurde, welche nach Abtrieb 
des Alkohols in der Destillationsblase verbleibt und "Dunder' genannt 
wird. Das an und fur sich farblose Destillat wird mit Zuckercouleur 
gefarbt. Die Rumproduzenten auf Jamaika sind der Ansicbt, dai3 die 
hervorragende Qualitat ibres Rums auf die eigentumliche Beschaffen- 
heit des Bodens und Wassers der Insel, sowie den Zuckerreichtum 
der Melasse, die Zubereitung der Maische und auf die Verwendung 
der gewdhnlichen Blasenapparate zum Abtreiben des Garproduktes 
zuriickzufiihren sei. 

In  Jamaika selbst werden drei Sorten Rum hergestellt, die sich 
irn wesentlichen durch ihren Gehalt an ,,Esternu voneinander unter- 
scheiden. 

1. Rum fur den lokalen Verbrauch (local trade quality). 
2. Rum fu r  den Verbrauch in England (borne trade quality). 
3. Rum fur den Verbrauch auf dem Festlande (export trade quality). 
Der "Estergehalt" der ersten Sorte schwankt zwischen 90 und 

300 Teilen auf 100000 Raumteile absoluten Alkohols. Die Haupt- 
menge seiner Aromastoffe besteht aus Essigestern. 

Der ,,Estergehalt" der zweiten Sorte schwankt zwischen 100 und 
500 Raumteilen, dieser Rum enthllt grtil3ere Mengen Ester ans Sluren 
rnit hohem Molekulargewicht. Bei der dritten Sorte dauert die Garung 
der besonders sauren Maische bis zu 21 Tagen. Bei der Erzeugung 
dieses Rums wird auf die Bildung von mtiglichst groi3en Mengen 
Aromastoffen hingearbeitet. Der Estergehalt dieser Sorte schwankt 
zwischen 600 und 1600 Teilen. 97°/0 der Ester sind Essigsaureester 
und 2O/, erithalten Ruttersaure. Etwa '/:--? I aller Ester stammen 
aus Sauren mit hohem Molekulargewicht , sie bedingen Wert und 
Charakter des Rums, wahrend die Ester der Essig- und Buttersiiure 
lediglich als Trhger der Aromastoffe anzusehen sind. Die Reinzucht 
der Garungserreger auP Jamaika sol1 es ermtiglicht haben, Rum mit 
besonders starkem Rumgeruch und -geschmack z u  erzeugen. Um das 
Aroma zu erhoben, setzt man auf Madagaskar Kleeblatter, in Asien 
die Rinde einer Akazienart, auch Pfirsichbliitter und Ananassaft zu. 
In Sudamerika, hauptsachlich in Britisch-Guayana in der Grafschaft 
Demerara, wird der sogenannte ,,Demerararum" meist aus diinneren 
Maischen und unter entsprechender Verkiirzung der Garzeit hergestellt, 
auch wird dort zur Fernhaltung giirungssttirender Organismen, nament- 
lich der Buttersaurebazillen , Schwefelsaure zugesetzt , um die orga- 
nischen Sluren der Maische in  Freiheit zu setzen, ohne daB ei:, nber- 
schui3 a n  freier Saure in der Hefe vorhanden ist. Zur Ftirderung 
der GBrung wird auch Ammonsulfat zugesetzt. Der Demerararum ist 
weniger aromatisch als der Jamaikarum. Von einem Franzosen P a i -  
r a u l t  wurde im Jahre 1903 in Paris ein Buch vertiffentlicht, angeb- 
lich auF Grund einer im Auftrag des franztisischen Kolonialministeriums 
nach den Antillen unternommenen Studienreise. Der englische Kom- 
missioniir fur Landwirtschaft in Westindien, D a n i e l  M o r r i s ,  stellte 
jedoch fest, daB P a i r a u  I t  niemals im Auftrag der franztisischen Regie- 
rung zum Studium der Rumfabrikation auf den Antillen geweilt hat. 
P a i r a u l t  hatte unter anderem behauptet, da6 Kautabak und Veilchen- 
wurzel dem Rum zur Aromatisierung beigesetzt werden. Seine Mit- 
teilungen sind demnach vom wissenschaftlichen Standpunkt ans nur 
mit grdBter Vorsicht zu betrachten. 

DaB iibrigens nicht nur die aus dem Mark des Zuckerrohres ge- 
wonnenen Safte zur Rumfabrikation Verwendung finden, geht aus den 
Angaben R o b i n s o n s  (s. u.) hervor, nach welchen auch der Saft der 
Dattelpalme zur Rumbereitung Verwendung findet. 

Ahnlich liegen ja auch die Verhaltnisse beim Arrak. DaB iibrigens 
nicht die Firma Hiinlich zuerst Versuche anstellte, aus anderen 
Materialien als dem Zuckerrohr Rum zu gewinnen, geht unter anderem 
aus den Mitteilungen von W i e g a n d  (s. u.) hervor, ferner aus den 
Mitteilnngen von S e l l ,  H e r t z f e l d  (s. u.) und K a y s e r  (s. u.). S e l l  
z. B. schreibt schon 1891 in seiner klassischen Arbeit iiber Edel- 
branntwei ne : 

Es hat von seiten europaischer Zuckerfabrikanten nicht an Ver- 
suchen gefehlt, aus der von ihnen gewonnenen Melasse Rum zu er- 
zeugen; sie erhielten aber keinen Rum, sondern nur einen gewtihn- 
lichen Branntwein. Der Verfasser betont aber schon damals (1891), 
dalj die von H e r t  z f e l d  (s. u.) angestellten Versuche erkennen lassen, 
daB es im Laufe der Zeit wohl gelingen ktinne, aus  einheimischen 
Rohstoffen ein rumahnliches Getrank herzustellen, das ,,wenigstens 
die minderwertigen Nachahmungen verdrangen kbnnte". 

Auch H e i d u s c h k a  (s. u.) betont, dai3 schon bei Aufstellung der  
Beurteilungsgrnndsatze fur Rum im Jahre 1912 durch die deutschen 
Nahrungsmittelchemiker, bei deren Aufstellung er selbst mitgewirkt 
hat, die Mdglichkeit der Herstelluog von Rum aus anderem Material 
3der in anderen als tropischen Landern in den Bereich der Maglich- 
keit gezogen worden sei. 

Auch die Angaben von B e c k e r  (s. u.) bezuglich der Herstellung 
von Rum durch ihn selbst mittels Kubarumhefe in Dehtsch-Ostafrika 
sind in  diesem Zusammenhang erwahnenswert. 

Lagerung des Rums. Eine besondere Lagerung des Rums scheint 
nach den Angaben der Literatur weder auf Jamaika noch in  Siid- 
merika stattzufinden (vgl. hierzu nnter .Begriffsbestimmung"). 
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Im Auslande produzierte Rummenge. Im Jahre 1907 wurden in  
Britisch-Gualana von 42 vorhandenen Brennereien 7,83 Millionen Liter 
absoluten Alknlhols in Form von Hum erzeugt, wovon etwa 7,2 Mil- 
lionen Liter, berechnet auf absoluten Alkohol, ausgefuhrt wurden. 
Die Rumausfuhr von Janiaika sol1 dwmals otwa 6,3 Millionen Liter, 
berechnet auf absoluten ilkohol, betragen haben. 

Chemische Zusammensetzung von auxlandischem Rum. 
Der iius Blasenapparaten destillierle Rum ist extraktreicher als 

der mit kontinuierlichen Apparaten geuonnene. Nach den von sud- 
amerikanischen Reaierungslaboratorien in einer Reihe von Jahren ge- 
wonnenen Untersucliungsergebnissen enthalt der Blaseorum etwa 
81 Teile, der mit kontinuierlichen Apparatcn gewonnene aber nur 
67 Teile Ester auf 100000 Teile absoluten Alkohol (vgl. hierzu 
auch unter ,,Herstrllung des Rums im Ausland"). An deutschen 
Untersuchungsergebnissen liegt unter anderem die Arbeit von S e l l  
(b. u.) vor. Er fand bei 9 echten nach Brenien eingefuhrten 

.Jamaikmmproben eint:n Alkoholgehalt vo ti 74,04-79,06 Vol.-o/, 
entsprechend . . . . . . . . . . .  66.82 und 72,46 Gew.-O/, 
bei 3 Proben Cubarum . . . . . . . .  53,73-75,29 Vol.-o/, 
bei 2 Proben Denterararum . . . . . .  54,72-75,21 VOI.-~], 

in 100 Teilen Rum. 
Den Extraktgehdt, der naturgemlB in d w  Hauptsache auf Zucker- 

couleur zuriickzufiihren ist, fand er auBerordentlich schwankend, nam- 
lich zwischen 30 und 8l2'mg in 100 ccm Rum. 

Nach den1 Bericht d w  Royal-Kommissiori schwankt der Gehalt an 
Nebenbestandteilen bei 16 untersuchten Jamaikarumprohen inner- 
halb folgender Grenzen. (Die Zahlen beziehen sich auf 100 Teile ab- 
soluten Alkohols.) 

- - _ _  _ _  ~- ~ 

Aldehyd Ester Hohere Alko- Verunreini- 

gungskoeffi- (ber. ds  Furlurol 1 (ber. als hole (kolori- ~ 

Athyl- 1 Athyl- metrisrh be- 
aldehyd) acetat) stimmt) , 

Gesam t saure 
(ber. als 

Essigsaure) 1 zieut) 

24,l 1,2 , 6 3 3  76,6 325,8 
855,O 179,2 1142,2 

I 
1:::; 1 57,lj 1 1 2 3  

Die Vereinbarungen vom 30. April 1908 gehen fur Rum nach- 
folgende Kennzahlen an (in nig auf 100 ccm absoluten Alkohols) 

GesarntGiire . . . . . . .  80-150 
Aldehyd . . . . . . . . .  15- 30 
Ester . . . . . . . . .  50-140 
Hbhere Alkohole . . . . .  120-200 
Furfurol . . . . . . . . .  1- 3 
Nicht-Alkohol . . . . . . .  300-450 

S a n a r e n s  (s. 11.) wies seinerzeit darauf hin, daB die Forderungen 
dieser Vereinbarungen vor allem beziiglich der hbheren Alkohole zu 
h c h  grpstdlt sdnen. 

K a y  ser (s. u.) verglich sclion Zuckerrfibenmelasse und Guadelouper 
Rohrmelasse bezuglich ihrer Destillationsergebnisse und wies darauf 
hin, daB der Gehalt an hbberem Alkohol (lurch richtige Anwendung 
von geziichteten Maischen seitens des Rumfabrikanten reguliert werden 
ktinne. 

Eine Ubersicht iiber die Untersuchungsergebnisse betr. Ausland- 
rum von anderen Autoren und uns selbst findet sich in Tabelle 1 (s. u.), 
auf die im iibrigen verwiesen wird. 

Die Herkunft des Rumaromas und die Beurteilung von Rum auf 
Grund der chemischen Kennzahlen sowie an Hand der  Geruchs- und 

,Geschmacksprohe. 
Beziiglich der Herkunft und Art der Riechstoffe des Auslandrums 

gehen die Ansichten der Fachleute auseinander. 
F i n k e  (s. u )  schlug zur Beurteilung dr r  Reinheit von Rumproben 

die Heranziehung des Verhiiltnisses zwischen freier und esterltirmiger 
Ameisensaure vor. 

S t r u n k  (s. u.) fand, wie F e l l e n b e r g ,  daB die htiheren Alkohole 
des Rums zum gr8f3ten Teil aus Normalbut ylalkohol bestehen. 

M a r c a n o  (s. 11.) und H e r t z f e l d  (9. u.) sind der Ansicbt, daB be- 
sondere Heferasseri die Erzeugung des Rumaromas bedingen, jeden- 
falls sei die Erzeugung des ,,Dunders" sebr wichtig. 

K a y s e r  (s. u.) befaBte sich eingehend mit der Garung der Robr- 
zuckermelasse, der Zusammensetmng der Kume und der Erforschung 
der Rumhefen und zei,@e, daB es bei richtiger Hefefuhrung gelingt, 
Erzeugnisse von bestandiger Zusammensetzung zu erhalten, sowie die 
Gardauer wesentlich herabzusetzen. 

J o n s c h e r  (s. u.) ist der Ansicht, daij das Aroma bei Rum die 
Hauptsache sei, welches von den Estern und den Aldehyden gebildet 
werde, die fltichtige Saure nehme hieran jedenfalls wenig oder g$c 
keinen Anteil, ebenso auch die h6heren Alkohole. Die typischen 
Rumriechstoffe rtihren nach seiner Ansicht nicht aus  der eigentlichen 
Rumherstellung her, sondern entweder von der verschiedenen Be- 
handlung des Destillates in  den Gewinnungsstiitten, oder von der 
letzteo b ormgebung (Saucierung). 

Dr. S t a d l i n g e r  (6. u.) spricht sich beztiglich der Aromastoffe 
des  Rums wie folgt aus: 

Die vorteilhafte Wirkung des Dunders bei der Rumbereitung sei 
nicht ausschlaggebend fiir das Zustandekommen von Rum selbst, er 

ftirdere aher die Bildung von Essigsaure- und Buttersauregarung, 
die saure Reaktion der Maische weide erhtiht, das Wachstum be- 
stimmter Oberhefen begiinstigt, und die entstandenen organischen 
Sauren bilden dann spater fliichtige Ester. Bei der Auslandsrum- 
erzeugung spielen gewisse Heferassen (Oberhefe) eine groBe Rolle. 
Bezuglich des Ausgangsmaterials sei anzunehmen, daij die Nicht- 
zuckerbeslandteile des Zuckerrohrs nur eine nebensachliche Kolle 
spielen. 

S e l l  (s. u.) kam auf Grund seiner Untersuchungen im Jahre 1891 
zu der Ansicht, daB es unmbglich sei, auf chemischem Wege echten 
Rum von Kunstprodukten zu unterscheiden und daB dem Zungen- 
sachverstandigen vor dem Chemiker der Vorzug zu geben sei. 

Micko (s. u.) ist der Ansicht, daB die Edelhranntweine Rum und 
Arrak Riechstoffe enlhalten, die den Estern nicht angehtiren, und daB 
durch deren Isolierung mittels fraktionierter Destillation die echten 
Edelbranntweine von den Kunstprodukten zuverliissig unterschieden 
werden ktinnen. 

J o n s c h e r  (s .  u.) kam spater im Gegensatz zu S e l l  (s. u.) zu der 
Ansicht, daB ,jetzt" der mit einem guten Geruchs- und Geschmacks- 
organ sowie Erfahrung ausgestattete Spezialchemiker an Hand der  
chemischen Analyse und der organoleptischen Priifung wohl in der 
Liige sei, echte Rumproben von Kunstprodukten zu unterscheiden. 
Er halt imGegensatz z u M i c k o  (s. u.) sowie K a p p e l l e r  und S c h u l z e  
(s. u.) nicht vie1 auf die fraktionierte Destillation nach Micko.  

Wir selbst teilen in dieser Hinsicht die Ansicht von J o n s c h e r ,  
abgesehen von seinem Urteil uber die Brauchbarkeit der fraktionierten 
Destillation nach Micko. Wir haben, wie K a p p e l l e r  und S c h u l z e  
(s. u.) in unserer Praxis diese immer als brauchbar fur die Beurteilung 
von Edelbranntweinen gefunden. 

Methylalkoholgehalt von Rum. Beziiglich der Frage, ob Aus- 
landsrum frei von Methylalkohol ist, finden sich in der Literatur nur 
wenige Angaben. 

P r i n s e n - G e e r l i g s  (s. u.) konnte in den von ihm untersuchten 
Rum- und Arrakproben keinen Methylalkohol finden, ebensouenig 
Q u a n t i n  (s. u.). 

M a r c a n o  (s. u.) schreibt dem aus Zuckerrohr hergestellten Roh- 
spiritus einen bemerken4wei ten Methylalkohoigehalt zu. 

Im Hinblick auf diese Bemerkungen erschien es uns angezeigt, 
sowohl die Hunlichschen Produkte als auch einige uns zur Verfiigung 
stehende Auslandsrumproben, sowie eine Probe Verschnittrum auch 
auf Methylalkohol zu priiten, zumal dieser Frage bisher von den ubrigeq 
Untersuchern so gut wie keine ijeachtung geschenkt worden ist. Da 
bekanntlich der GenuB von Methylalkohol schon unssgliches Unheil 
gestiftet hat, weil e r  erfahrungsgemafi Sehnervenentzundungen und 
El blindungen hervorruft, so bedarf die Ausdehnung unserer Unter- 
suchungen auf diese Frage keiner besonderen Begriindung. 

Die Prufung auf Methylalkohol geschah nach wiederholter An- 
reicherung mittels der Kaliumpermanganat- Morfin- Methode Dach 
Fendler-Mannich. Das Eiypbnis fie1 sowoh1 heim deotschen als auch 
bei den tmderen von  x n s  ~ u m  Yergleich iuntersuchten Auslandsrum- 
proben und der Rumverschnittprobe negativ aus. 

Es bestehen also auch in dieser sehr wichtigen Frage gegen d a s  
Htinlichsche Produkt keinerlei Bedenken. 

Gerichtliche Entscheidungen betr. Alkoholgehalt von Rum, 
Rumverschnitt und Rumflrbung. 

Was den Alkoholgehalt anbelangt, so betriigt er im allgemeinen 
bei Originalrum etwa 72-80 VO~.-'/~. 

S a i t o  (Zentralblatt f. Bakt.- und Parasitenkunde 11, 21, 675) teilt 
aber z. B. mit, daB der auf den Bonin-lnseln (Japan) aus Rohrzucker- 
melasse hergestellte Rum nur 38 Vol.-o/o Alkohol habe. Die Vergarung 
rrfolge durch eine mit Pichia californica identische Hefe, die nur  
Glucose und Fructose vergare, so daB also nur der in der Melasse 
enthallene Invertzucker vergoren werde. 

Die Versammlung des Bundes Deutscher Nahrungsmittelfabrikanien 
und Handler befaijte sich in  den Jahren 1910 und 1911 (s. u.) auch 
mit der Frage der Festsetzung einer Alkoholgrenze fur Edelbrannt- 
weine. Die Ansichten der einzelnen Interessentenkreise gingen je- 
doch dabei sehr auseinander. 

Beziiglich des Alkoholgehaltes, den das Publikum bei Rum zu er- 
warten berechtigt ist, hat  das Kammergericht zu Berlin am 15. Fe- 
bruar 1907 in dieser Richtung ein maBgebendes Urteil gefalt,  danach 
ist die Verdiinnung von Originalrum auf einen Alkoholgehalt von 
45 O i 0  und der Verkauf dieses verdiinnten Rums unter einer Bezeichnung 
und Aufmachung, welche im Publikum den Glauben erwecken soll 
oder kann, dal3 unveranderter Oiiginalrum vorliegt, als Verfalschung 
im Sinne des Nahrungsmittelgesetzes anzusehen, auch wenn der Preis 
des verdiinnten Rums entsprechend der Verdiinnung niedrig ge- 
atellt ist. 

tober 1908 ist Rumverschnitt hinsichtlich seiner normalen Beschaffen 
heit mangels gesetzlicher oder poliieilicher Bestimmungen oder eines 
feststehenden Handelsgebrauches mit RUcksicht auf seinen Gebrauchs- 
zweck zu beurteilen, dem der Verschnitt nach Art und Preis im Ver- 
kehr dienen soll. 

Nach einem Urteil des Landgerichts Dtisseldorf vom 27. Mai 1911 
ist der Verkauf eines mit Teerfarbstoff gefiirbten Rpmverschnittes 
nicht als Vergehen gegen das Nabrungsmittelgesetz, sondern als f2ber- 
tretung des 0 367 Abs. 7 des Strafgesetzbuches strafbar. 

Nach einem Urteil des Reicbsgerichts, IV. Strafsenat, vom 6. 01 



Aufsatzteil Platzmann: Das ,Gee-System' usw. 623 34. Jahrgang 19211 ____--__ 
Nach einem Urteil des Oberlandesgerichtes Kdln vom 17. Mai 1912 

ist ein Rumverschnitt, dessen Alkohol nur zu 6 - - 7 O / , ,  aus Rum stammt 
und der Rumsirup und Johannisbrotaustug enthat ,  verfalschter Rum- 
verschnitt. 

Nach einem Urteil des Reichsgerichts vom 3. Juli 1913 ist Farbung 
von Rumverschnitt rnit kiinstlichen Teerfarbstoffen ein Vergehen 
gegen 0 10 des Gesetzes vom 14. Mai 1879, gleichviel, ob der Rum 
fur Deutschland oder das Ausland bestimmt ist. 

Ergebnis der bisherigen Untersuchungen ,,des deutschen Rums" 
der Firma C. T. Hiinlich. 

an eine Reihe namhafter Fachgenossen, welche das neue, von ihr her- 
gestellte Produkt ,,deutscher Rum' im Vergleich mit Auslandrum zu 
begutachten hatten. Wir werden in nachfolgendem die Ergebnisse 
dieser Unterauchungen kurz zusammenstellen: 

Dr. J o n s c 4 e r .  Zittau (s. u.), ein auf dem Gebiet der Rumunter- 
suchiing sehr erfahrener Fachgenosse, kommt auf Grund seiner bereits 
im Jahre 1914 angestellten Untersuchunqen beziiglich des deutschen 
Rums von Hiinlich zu der Ansicht, datl das Produkt als "echter Rum 
von C. T. Hunlich, Wilthen, nach den auf Jamaika iiblichen Garver- 
fahren reell aus deutschen Giirmaterialien hergestellt", bezeichnet wer- 
den diirfe. 

Die iibrigen 1Jntersuchungen stamrnen durchweg aus dem Jahre 1921 : 
Prof. Dr. B e c k e r ,  Frankfurt a. M., kommt in seinem Gutachten 

(s. u.) auf Grund seiner vergleichenden Untersuchungen zu dem Er- 
gebnis, daS das Produkt der Firma C. T. Hunlich, Wilthen, als ,deut- 
scher Rum, nach den fur echten Jamaikarum iiblichen Arbeitsverfahren 
i ~ u s  deutschem Rohstoff hergestellt von der Eirma C.T.Hiinlich, Wilthen" 
bcaeichnet werden diirfe. Er empfiehlt der Firma, die VergSrung in 
Zukunft rnit reirigezuchteter echter Cubarumhefe durchzufuhren, mit 
der es ihm in Deutsch-Ostafrika gelungen sei, die Herstellung eines 
deutschen R u m s  fertigzubringen. Auch empfiehlt er, genau dieselben 
sauren ,,skimmings" heranzuzuchten, wie sie auf Jarnaika und Cuba 
der Rladenfiillung zugesetzt werden. 

Prof. Dr. H a u p t ,  Bautzen, kommt in seinem Gutachten (P. u.) auf 
Grund vergleichender Untersuchungen beziiglich des Produktes von 
C. T. IIiinlich, Wilthen, zu nachfolgenden SchluSfolgerungen: 

,,Fur die tiandelsiibliche Beurteilung von Rum spiele die Fest- 
stellung des Geruches und Geschmackes nehen der Ermittlung der 
chernischen Zusammensetzung eine Hauptrolle. Das Hiinlichsche Pro- 
dukt sei von einer Reihe von Versuchspersonen gut vertragen und 
von manchen dem Jamaikarum 11. Qualitat vorgezogen worden. Bei 
der Vorprobe mit Schwefelsaure habe der deutsche Rum von Hiinlich 
uoch ein deutliches Aroma gezeigt, wenn dies a w h  bei weitem nicht 
so kraftig gewesen sei, wie bei dem zum Vergleich herangezogenen 
Jamaikarum. Bei der fraktionierten Destillation nach M i c k o  habe sich 
in der 5. Fraktion ein dern echten Rum ahnliches Aroma gezeigt, wenn 
es auch wesentlich schwacher gewesen sei als bei echtem Rum. 

Die weitgehende Verwandtschaft mit echtem Jamaikarum halt er 
auf  Grund des Gehaltes an k i e n  fliichtigen Sauren, Estern, Aldehyden 
und Fuselolen fur erwiesen. Im Geha!t an hdhermolekularen fliichtigen 
Sauren und an Estern nehme es der ,,deutsche Rum" rnit den tropiscben 
Erzeugnissen rnittlerer Gute auf, wahrend Importrum geringer Qualitat 
durch den detitscben Rum in der Feinheit des Aromas ,,iibertroffen" 
werde. Die nicht. den Estern angehdrenden feinen Aromastoffe seien 
teilweise mebr den in1 Martiniquerum als den in  Jamakairum ent- 
baltenen ahnlich, sie machen sich besonders bei der fraktionierten 
Destillation nach Mi c k o  bemerkbar. Letztere habe au.ch gezeigt, dai3 
keinerlei Kunstprodukte, die aus Estern, iitheriscben Olen usw. her- 
pestellt wurden, in  dem deutschen Rum enthalten seien. Das HBn- 
lichscshe Produkt stelle ein hochwertiges. Garuogsprodukt dar, das in 
den meisten Punkten eine weitgehende obereinstimrnung mit echten, 
in den Tropen erzeugten Rumsorten mittlerer Qualitat zeipe. Die Be- 
zeichnung ,deutscher Rum' fur dieses Pi odukt sei zulassig." 

Dr. S t a d l i n g e r  kommt auf Grund seiner vergleicherlden Unter- 
suchungen (s. u.) z.u nachfolgenden SchluBfolgerungen: 

,,Bei der fraktionierten Destillation nach Micko seien in  bezug 
auf den fruchlartigen Geruch und Geschmaclc Fraktionen erzielt worden, 
die denjenigen eines gleichzeitig geprtiften ecbten Jamaikarums sehr 
ndhe kommen. Auch bei der Geruchs- und Geschmacksprobe mit 
heiWem Wasser seien ahnlich schrnei*kende Getranke erzielt worden, 
wie sie unter gleichen Bedingungen hei echlem Auslandrum entstehen. 

Auch Arriik werde HUS verschiedenen Kohstoffen hergestellt. es 
sei nicht n u r  theoretisch, sondern auvh praktisch durch das Produkt 
von Hunlich erwiesen, daS ails Zuckerriiben al. Ausgangsmaterial ,,jetd" 
Rum hrrgestellt werden k(inne, der a n  Qiialitiit eiiien Auslandrum 
mittlerer Art und Gute .zum minde-ten ei reicht" habe. 

Wenn es aber nunrnehr gelungen sei, ai is  Zuckerriiben Rum her- 
zustellen, so stehe nicht.; im Wege, dieses Produkt als ,deutschen Rum' 
zu bezeichnen." 

Prot. Dr.  He d u s c h k a  (s. u.) komrnt i n  seinem Gutachten auf 
Grund veryleictren~lrr Untersuchungen heziiglich des hunlichschen 
Produktcs zu nachfolgenden SchluWt'olperungen: 

,, t.;irizelne Protxn die.es Produkte.; kominen dem .Jarnailcarurn sehr 
nahe, uiid diisselbe diirfe 21s ,deiitsi~her Ruiii' bezeichnet weiden. Er 
betont be.;oriders, daU schon irn J'ihre 1912 (<. u )  bei der Festsetiung 
der Hegr.iffsbestimrnungen seitens des Veieins deutscher Nahrungs- 

Die Firma Hiinlich wandte sich - bevor sie a n  uns herantrat 

mittelchemiker, an welcher er selbst beteiligt gewesen sei, die Mdg- 
lichkeit einer Herstellung von Rum aus  andrren Materialien ,As den 
Produkten der Zuckerrohrverarbeitung' erdrtert worden sei." 

Angaben der  Firma HUnlich iiber die Herstellung des deutschen Rums. 
Von einer Besichtigung der Fahrik konnte nach Sachlage vorerst 

abgesehen werden, da die zu untersuchende und zu hegutachtende 
Probe mit zollamtlichem Siege1 und zollarntlich beglaubigten Angaben 
beziiglich der Herstellungsart eingeliefert worden war. 

Nach dpn Mitteilungen der Firma C. T. Hiinlich, Wilthen, beziiglich 
der Herstellung ihres ,,deutschen Rums" erfolgt diese durch Vergaren 
von Riibensaft, Melasse, Rohzucker und den Abfallen der Rubenzucker- 
fabrikation. Sehr wichtig ist die sachgemalje Verarbeitung des so- 
genannten Dunders. Es sind dies Destillationsriickstnde von der 
Rumgewinnung, welche in  offene GefaSe geleitet, bei hoher Tempera- 
tu r  unter Zusatz von Rohzucker, stickstoffhaltigen Ruckstanden und 
Friichten einer Bakterieng5rung unterworfen werden. Die sich hier- 
bei bildenden organischen Sliuren spielen bei der Bildung des Aromas 
eine wichtige Rolle. Das Verfahren ist dem im Ausland ublehen 
Herstellungsverfahren nachgebiidet. Die im Dunder neben den 
aromatischen Substanzen sich bildenden unerwiinschten Aromastoffe 
werden durch eiu besonderes Verfahren abgetrennt. Der sac6gemli13 
prlparierte Dunder wird in einem bestimmten Verhaltnis mit der 
Maische gemischt und destilliert. Die Fa. C. T. H i i n l i c h  betont 
selbst, dai3 die bis jetzt hergestellte Ware noch nicht ganz der Origi- 
nalware entspreche und fiihrt diese Abweichung auf klimatische Ein- 

(Fortsetzung folgt.) fliisse zuriick. 
_____. 

Das  ,,Gee-System", ein neuartiges Verfahren 
zur Trennung fester Stoffe von Fliissigkeiten. 

Von Dr. C. R. PLATZMANN, Berlin-Schoneberg. 
(Eingeg. 17.111. 1921.) 

DaB die iiblichen Filterpressen') eine ganze Reihe von Nachteilen 
aufweisen, ist allgemein bekannt. Es sind bisher nur einzelne Appa- 
raturen konstruiert worden, die diese Nachteile auszugleichen suchten, 
die aber zum Teil jiingsten Datums sind, und iiber deren Bewahrung in  
der Praxis noch wenig Erfahrungen vorliegen. Von diesen Neukon- 
struktionen seien hler die Schleudermaschine Bauart ,,ter Meer"*) und 
die Plausonsche Ultraf i l terpre~se~)  erwahnt. Letztere ist iiberdies vor- 
nehmlich in Verbindung rnit der Kolloidmiihle zur Filtration von 
kolloiden Suspensionen bestirnmt. 

Es diirfte daher fur weite'Kreise die Beschreibung einer neu- 
artigen Apparatur ,,System Gee", die eine recht sinnreiche Kombination 
von Filterpresse und Zentrifuge darstellt, von Interesse sein. Die 
Fabrikation erfolgt durch die bekannte englische Maschinenfabrik 
Vickers Ltd. Inbaber der Patente4) ist die Centrifugal Separators Ltd., 
London SW. 1, Caxton Street-Westminster, 8 lddesleigh House. Diese 
Firma hat  auch den Vertrieb der ,,Gee"-Fabrikate in der Hand. Das 
englisrhe Verfahren verrneidet auf einfache und einleucbtende Weise 
eine Reihe der bekannten Nachteile, die mit dem Betrieb der iiblichen 
Filterpressen verkniipft sind. Die Vorteile des ,,Gee-Systems" be- 
stehen in  folgenden Punkten: 

1. Konstanter Durchlaufskoeffizient, 
2. hohe Leistung, 
3. geringer Raumbedarf, 
4. kein Verstopfen der Filterflache, 
5. geringer VerschleiB a n  Filtertiichern, 
6. einfache Wartung. 
7. Scheidung des Filtergutes nach KorngrKBen, 
8. Mdglichkeit der Anwendung hoher Drucke, 
9. leichtes Auseinandernehmen und Zusammensetzen. 
Jeder, der im Betriebe vie1 rnit Filtrationen zu tun hat, kann leicht 

ermessen, welche aesentlichen Erleichterungen aus den aufgefiihrten 
Vorzugen resultieren. 

Die Konstruktion des ,,Gee"-Apparates folgt auf Seite 624: 
Um die Achse C ist die Trommel A montiert, welche durch einen 

VerschluBring oder eine Verschlui3iille auf der Grundplatte B gehalten 
wird. Miltels eines besonders konstruierten Kugellagers D, welches 
die bei sl*hneller Rotation der Achse auftretenden Erschiitterungen 
und Schwingungen ausgleicht, ist es moglicb, sehr hohe Umlaufs- 
geschwindigkeilen zu erreichen. Der Antrieb erfolgt iiber d ie  Riemen- 
scheibe F, wahrend bei G eine Bremsvorrichtung angebracht ist. Der 
giinze Apparnt wird durch die Trager E gehalten. Der obere Teil 
der TIommel ist durch die Platte H hegrenzt. Die Platte H ist mit 
der Trommel durch einen wasserdichtenden VerschluS J veqhunden. 
Die Platte H besitzt eine zentral um die Achse liegende Offnung, 

I) Vgl. die zusammenfassende Abhandlung von Dr. H. Rahe iiber ,,Mo- 
derne Filterapparate", Chern. Ztg. 63 [I9211 501/4, 66 [I9211 532/4. 

%) M. K e l l n e r ,  Die Schleudermaschiue Bauart ,,ter Mew" zurn Trennen 
fester Stoffe von Fliiasigkeiten, Ztschr. f .  angew. Ch. 34, 9 , 1 5  [1921]. 

3, G. S c h m i  t t ,  Die groDtechuische Ultrafiltration. Chem. Ztg. 107 [1920] 
657/S, I09  [19 '01 669171. Berth. B l o c k ,  Die Ultrafiltration fiir die chemiscbe 
(iruBtecbiiik, Vurtrag. gehalten auf der 34. Hauplver+arnmlung des Vereins 
deutscher Cherniker 1921, Referat: Ztschr. f. angew. Ch. 34 221 [1921]. 

4, Englische ,,Gee"-Palente: 4155 [19OiJ, 21 421 119091, 16 188 119111, 
24803 [1911], 9365 [1915], 106669 L1916], 113326 [1917]. 
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